
Tomate origan          3.-
 
Pomme de terrre oignons         4.-
Saumon, roquette, et cœur de burrata       7.-
Fior di latte, jambon de parme , tomate,  
chiffonnade de salade verte et huile d’olive extra vierge    7.-
Squaquerone , mortadella , roquette et tomate jaune   7.-

LE NOSTRE FOCACCE

150gr de tartare de saumon sauvage, 
courgettes, fior di latte, figues confit et sauce (la croc cante)            22.-

150gr de tartare de thon, cœur de burrata, tomate vert,
crème au basilic et huile d’olive extra vierge               24.-

150gr de bœuf racie 6-8 semaine saqué a la plancha,
oignons confie, crème de parmesan et sauce(la croc cante)              15.-

I NOSTRI PANINI

150gr saumon sauvage mi-cuit a la plancha
sésame, salade verte, tomate cerises, cœur de burrata et concasse de noisettes           25.-

150gr de tartare de thon
salade verte, roquette, avocat,fior di latte
concasse de pistaches et sauce (la croc cante)               27.-

150gr de poulet rôtie
salade verte, tomate cerises, coupeau de parmesan et sauce a l’estragon      16.- 

LE NOSTRE INSALATE

250gr de frittura mista(poulpe, crevette, calmare)             28.-
250gr de frittura de calamare               22.-
200gr de polpette de crustacés               25.-
 
Portion de frites                   7.-

LE NOSTRE FRITTURE

La provenance de nos produits :
Poissons ( Ecosse- France- Argentine) | Charcuterie et fromages ( Suisse-Italie ) | Légumes ( Genève ) | Viandes ( Suisse- France )


